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COSTICA DEACU

CAIET DE SARCINI
privind achizitia de servicii de catering in vederea:
”furnizarea si distributie suport alimentar tip masa calda in regim catering pentru prescolarii si
elevii din Scoala gimnaziala Jijila”, judetul Tulcea, in cadrul programului national ”Masa
sanatoasa” derulat pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2026

Cod si denumire CPV:55524000-9 — Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)



1. PREAMBUL

La intocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui sd tind cont de prevederile :

Hotararea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masa sandtoasa” in
anul 2026;

Ordinul comun al ministrului educatiei si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale
nr.7.111/422//29 dec 2025 pt modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al
ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invatamant preuniversitar incluse in Programul national Masa Sanatoasa in anul 2025

"Hotararea Guvernului nr. 80/2025 din 20 februarie 2025 privind repartizarea pe

unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitdfi de Invatdmant a sumei prevazute in legea
bugetului de stat pe anul 2025 nr. 9/2025 pentru finantarea programului national "Masa sanatoasa”

Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unitatile de invatdmant preuniversitar;

Ordinul Ministrului Sénatatii nr. 541/2025 din 17 februarie 2025,pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatdmant preuniversitar;

Ordinul nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitdtile pentru ocrotirea, educarea,
instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor cu modificarile si completarile ulterioare;

Ordinul nr. 2.209/4469/2022 privind aprobarea metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind Tnsusirea notiunilor fundamentale de igiena;
Regulamentul (CE) nr 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

Regulamentul (CE) nr 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind normele specifice de igiend care se aplica alimentelor de origine animald, cu
amendamentele ulterioare;

Regulamentul (CE)nr 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare
Regulamentul (UE) nr 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie
2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE), nr 922/72 ,(CEE) nr 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr 1.234/2007 ale
Consiliului ; SR 1286/A1/1997-Branzeturi cu pasta oparita si cascaval.

Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltérii rurale nr.
7.111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al
ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de

invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa sanatoasa” in anul 2025
Hotararea Consiliului de Administratie al Scolii Gimnaziale Jijila nr. 12/09.02.2026

HCL nr.13/27.02.2026, cu privire la implementarea Programului National ,, Masa sanatoasa ™ si

aprobarea tipului de suport alimentar acordat prescolarilor si elevilor din Scoala Gimnaziala Jijila



2. DATE GENERALE

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru elaborarea si prezentarea ofertei
si constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora se elaboreazd de cétre operatorii economici
propunerea tehnica si propunerea financiara.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice si indicatii privind regulile de baza care trebuie
respectate, astfel incat operatorii economici sd elaboreze propunerea tehnica si propunerea financiara
corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele impuse prin Caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale si obligatorii. In
acest sens, orice ofertd prezentata, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luatd in
considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ
superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini.

Orice oferta care se abate de la prevederile Caietului de sarcini sau prezintd caracteristici
tehnice inferioare celor prevazute 1n acesta sau care nu satisfac cerintele impuse in acesta, va fi respinsa
ca neconforma.

3. DENUMIREA BENEFICIARULUI DIRECT AL SERVICIILOR DE CATERING
SCOALA GIMNAZIALA JIJILA

Adresa: Strada Victoriei nr. 31. Comuna Jijila, judetul Tulcea.

Telefon : Tel/Fax: 0240/550098

E-mail: E-mail: scoalajijila@yahoo.com

4. OBIECTUL ACHIZITIEI

Conform Hotérarii Consiliului de Administrare al Scolii Gimnaziale Jijila nr. 12/09.02.2026
suportul alimentar aprobat pentru anul 2026 este masa calda in regim catering.

Avand 1n vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Jijila, din comuna Jijila, nu dispune in prezent de
cantina sau spatii special amenajate in scopul prepararii mesei calde, s-a optat ca suportul alimentar sa
fie masa calda, in regim catering, conform art. 3 alin (1) lit. b) din HG 1171/2025 privind instituirea
Programului national ”Masa sdnatoasd” in anul 2026

Scoala Gimnaziald Jijila si-a exprimat optiunea conform art. 3 alin (1), litera c¢) din HG
1171/2025 si a comunicat-o autoritatii contractante, prin Adresa nr. 542/17.02.2026 inregistrata la
sediul Primariei Jijila cu nr. 2156/08.02.2026.

Obiectul achizitiei il constituie pregdtirea, prepararea si livrarea zilnica a suportului alimentar
tip masa calda in regim catering pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Jijila, comuna Jijila, n
limita a maxim 353 pachete pe zi, In perioada estimata, in zilele cu activitate didactica.

5. DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

Contractul de achizitie se va derula in intervalul estimat aprilie — decembrie 2026 din anul
scolar 2025-2026, in perioada desfasurarii activitatii didactice operatorul economic avand obligatia de a
asigura n zilele cu activitate didactica pregatirea, prepararea si livrarea suportului alimentar pentru
prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile din cadrul Scolii Gimnaziale Jijila cu respectarea
prevederilor H.G. nr. 1171/2025, privind instituirea Programului national "Masa sandatoasd” in anul
2026.



6. CANTITATI NECESARE
Raportat la numarul de  beneficiari/zi/an conform calendarului scolar, in anul 2026, acesta are
urmatoarele particularitati:

Caracteristici Cantitati
Pret/portie(lei fara TVA) 14,86
Numadr maxim de portii /zi 353
Numdr estimat de zile cu activitate didactica 172

Total valoare maxima estimatd/zi (lei fara TVA) 5.245,58

Total valoare maxima estimatd contract (lei fara | 902.239,76
TVA)

Structura pe ani de Invatamant:

Anul scolar 2025-2026, ianuarie — iunie 2026 — 103 zile

Anul scolar 2026-2027, septembrie —decembrie 2026 — 69 zile

Total zile de cursuri 1n anul 2026 =172 zile

Valoarea estimata a contractului = 353 beneficiari x 172 zile x 14,86 lei(fara TVA)/portie = 902.239,76
lei .

Contractul va produce efecte din momentul semnarii pana la sfarsitul anului 2026.

In situatia in care vor exista fonduri disponibile, contractul se va prelungi prin act aditional, cu acordul
ambelor parti.

Procedura de atribuire a contractului este initiatd sub incidenta clauzei suspensive, in sensul ca
incheierea contractului va fi conditionatd de alocarea creditelor bugetare cu aceastd destinatie,
semnarea contractului fadcandu-se cu respectarea dispozitiilor referitoare la angajarea cheltuielilor din
bugetele care intra sub incidenta legislatiei privind finantele publice. Autoritatea contractantd va
incheia contractul cu ofertantul declarat castigator numai in masura in care fondurile necesare achizitiei
vor fi asigurate prin alocarea creditelor bugetare cu aceasta destinatie.

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizarii suportului alimentar precum si valorile asociate
acestuia s-a tinut cont de:

- Numarul estimat de copii beneficiari ai unitatii de Tnvatdmant este repartizat astfel:

- Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos :




Numdr total de zile cu activitate didactica conform structurii anului scolar 172 zile

Luna Numadr de  |[Numadr de elevi  [Numar portii(buc) Pret unitar '
zile cu beneficiari fira TVA  [Valoare estimata lunara
activitate (lei/portie) _[pachete (lei fara TVA)

lanuarie 2026 17 353 6001 14,86 89.174,86

Februarie 2026 15 353 5295 14,86 78.683.70

Martie 2026 22 353 7766 14,86 115.402,76

Aprilie 2026 15 353 5295 14,86 78.683,70

Mai 2026 20 353 7060 14,86 104.911,60

Tunie 2026 14 353 4942 14,86 73.438,12

Septembrie 2026 |18 353 6354 14,86 94.420.44

Octombrie 2026 |16 353 5648 14,86 83.929.28

Noiembrie 2026 20 353 7060 14,86 104.911,60

Decembrie 2026 |15 353 5295 14,86 78.683,70

Total 172 353 60.716 902.239,76

Cantitati estimate: 353 pachete alimentare /zi de scoala.
Valoarea maxima /pachet este de 14,86 lei fara TVA (16,50 lei cu TVA inclus), valoare ce cuprinde
pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

6.1.Nota importanta privind cantitatile

Cantitatile mentionate n prezentul caiet de sarcini sunt cantitdti ESTIMATE si pot varia in functie
de:

« Prezenta efectiva a elevilor si prescolarilor (fluctuatii zilnice normale);
» Structura reald a anului scolar 2025-2026 (posibile modificari in calendar);
« Evenimente neprevazute (suspendari temporare cursuri, situatii de fortd majora).
Plata se va efectua STRICT proportional cu cantitatile efectiv livrate si receptionate, pe baza

proceselor-verbale zilnice. Autoritatea contractantd nu garanteazd achizitionarea cantititilor maxime
estimate si nu are obligatii de despdgubire pentru diferentele dintre estimari si realitate.

Valoarea estimata a contractului este de 902.239,76 lei fara TVA.

Ofertantul va realiza o defalcare a costurilor, per portie, pe urméatoarele categorii:
- Valoare materie prima/produse alimentare

- Valoare servicii de preparare a hranei

- Valoare servicii de transport

Nota 1: In cadrul categoriei “materie prima/produse alimentare" nu se va cuantifica costul ambalajelor,
acestea fiind aferente categoriei ,,transport".

Nota 2: Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%.
Ofertele pentru care ponderea materiei prime din pretul total/pachet alimentar este sub 40% sunt
considerate necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declaratd neconforma si
respinsa.




7. CONSIDERATII GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai elevii prezenti la activitdtile
didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantul sdu, va comunica zilnic prestatorului numdrul de pachete necesare,
iar acesta din urmd va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari/elevi
prezenti la cursuri.

Unitdtile de invatamant raspund, Tn mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distribuire a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de
credite la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, Intocmite si
aprobate de unitdtile de invatamant.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului — pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de reguld, inspectorul
teritorial.

Monitorizarea se realizeazad, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite In unitdtile de invatdmant, inspectii
tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatdmant cétre inspectoratul scolar judetean/ al
municipiului Bucuresti.

Conducerea unitatii de invatdmant a desemnat, prin Decizia nr 723/20.06.2024, un coordonator
local de program care este din categoria personal didactic.

Distribuirea pachetului alimentar se face de cétre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului  ministrului sanatatii nr.
2.209/4.469/2022  privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatdmant consta in diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii,
evidentd zilnica a livrarii pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invdtdmant se elaboreazd si se transmite cdtre ISJ/ISMB un raport
semestrial cu privire la derularea PNMS.

La nivel judetean, coordonarea programului este asiguratd de catre ISJ, care elaboreaza
semestrial, publica pe paginile de internet proprii si transmit catre Ministerul Educatiei raportul privind
implementarea programului.

8. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sdnatoasd in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sdnatatii nr. 541/2025




pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau
la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatdmant preuniversitar,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Pachetele alimentare se vor produce in unitati inregistrate /autorizate sanitar si pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct 8 din anexa nr 3, fiind transportat
numai cu mijloace de transport autorizate /inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.
-Produsele lactate — unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentul (UE) nr 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune
a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr 922/72, CEE) nr. 234/79,(CE)
nr 1037/2001 si (CE) nr 1.234/2007 ale Consiliului;SR 1286/A1/1997-Branzeturi cu pasta oparita si
cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesard se prevad 1n anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare unitate si elev. In acest sens se va atasa la proiectul de contract cuprinzand clauzele
obligatorii o anexd prin care 11 este adus al cunostintd ofertantului numarul de pachete alimentare care
va fi preparat in conformitate cu starea de sdndtate a beneficiarului asa cum este prevazut la art.3,
alin.(4) din HG 23/2025, privind instituirea Programului National Masa Sandtoasa in anul 2025.

La momentul intocmirii prezentului caiet de sarcini, unitatea scolara a comunicat prin
adresa nr 542/17.02.2026 doua cazuri, mai exact:

- un elev care trebuie sa urmeze la recomandarea medicului regim desodat.

- un prescolar alergic la proteinele din lapte de vaca si are intoleranta la lactoza, va primi
un meniu adaptat corespunzator.

Autoritatea contractantd 1isi rezervd dreptul de a modifica lista cu grupele speciale de
consumatori mentionata anterior si de a o actualiza pe aceasta in functie de situatiile care apar pe
parcursul derularii contractului si care nu au putut fi prevazute la momentul Intocmirii prezentului caiet
de sarcini.

Livrarile se vor efectua zilnic la urmatoarele locatii:

- pentru beneficiarii din ciclul primar si gimnazial la sediul Scolii Gimnaziale Jijila, localitatea Jijila,
strada Victoriei nr. 31
- pentru beneficiarii din ciclul anteprescolar si prescolar la sediul Gradinitei Jijila, din strada
Principala nr.73.
> 1In intervalul orar 9:30 — 9:45 se vor livra si distribui pachetele alimentare la Scoala
Gimnaziala Jijila, strada Victoriei nr. 31;
> In intervalul orar 9:45 — 10:00 se vor livra si distribui pachetele la Gradinita Jijila, strada
Principald nr. 73;
» Termenul maxim pentru consumul mesei calde transportate de la furnizor catre unitatile
scolare este ziua producerii.

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi,
conform recomandarilor Institutului National de Sanatate Publica, suportul alimentar este livrat zilnic,
din cantind sau din unitati care trebuie sa functioneze conform reglementarilor legale in vigoare si este
pastrat, pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in




unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii de manipulare si depozitare indicate de producator, in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor, conditii care sa
poata fi monitorizate si controlate.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale In vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia In vigoare, asigurate de catre
beneficiar — unitatea de Invatamant.

Produsele alimentare vor fi péstrate pand la servire in conditiile indicate de producdtor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare distribuite se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar- veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare.

9. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE)nr. 1.924/2006 si (CE) nr 1.925/2006 ale Parlamentului European si
ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei , a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European
si a Consiliului , a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte Tnscris prin etichetare urmatorul element:
PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei “produs alimentar
preambalat ” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma “PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT”

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele
elemente obligatorii:



a) denumirea produsului; de exemplu: fripturi la cuptor, la grétar, chiftelute din legume,
ficatei de pui, etc, + garnituri si / sau salate etc), la care se adauga o chifld sau doua felii de
paine.
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante:sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%; cascaval y%
e) cantitatea neta;
f) data-limita de consum, sub forma: “expira la data de....”, cu inscrierea necodificata a
zilet, lunii si anului;
g) conditii de depozitare — se mentioneazd inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd a produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala

Etichetarea nutritionala trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare energetica,
grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionald 100 gr
Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide , din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

Produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate in portii individuale, Tn ambalaje
alimentare care sa respecte legislatia privind materialele In contact cu alimentul, sigilate si etichetate
corespunzator, insotite de tacamuri de unicd folosintd care permit consumul in conditii optime de
igiena.

10. SPECIFICATII TEHNICE MINIMALE SOLICITATE
Masa calda va fi compusa dintr-un fel principal de mancare, tip felul II+ paine(chifla/doua
felii paine/bagheti)+ un fruct intreg cu greutatea minima 100 g/sau desert, fiind respinse ofertele care

contin supa sau ciorba.

In vederea asiguririi conditiilor igienico-sanitare, pentru unititile de invitimant care nu au
cantind, cum este si cazul Scolii Gimnaziale Jijila, portiile de masa calda vor fi livrate in caserole de
unica folosinta care se inchid etans pentru a se mentine mancarea calda, insotite de tacamuri de unica
folosinta, sigilate, servetel. Caserolele, tacamurile vor fi incluse in pretul ofertei. Produsul de
panificatie (chifla/felii de paine /baghetd) va fi ambalat individual.



10.1. Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitagilor de invatamant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se Tnabusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca omleta la
cuptor.

6. Se recomanda Tmbogatirea ratiei In vitamine si saruri minerale prin folosire de salate di
n cruditati si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gatitda in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in condifii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in condifii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile.

10. Nu se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite.

Autoritatea contractantd nu impune ofertantilor anumite variante de meniuri zilnice insa
ofertantul, in baza consultarii cu un specialist in nutritie, pornind de la variantele orientative de meniu
sugerate de Institutul de Sanatate Publica si legislatia aplicabila, va propune o variantd de meniu
saptamanala, contindnd cate un meniu diferit pentru fiecare zi lucratoare a sdptdmanii- cu detalierea
ingredientelor, gramajelor si alergenilor.

Fisele tehnice cu variantele de meniu vor fi avizate de medicul nutritionist.

Unitatile de Invatdimant in care se desfasoara Programul au obligativitatea de a pastra, in conditii de
temperaturd corespunzitoare, timp de 24 de ore, probe din alimentele servite copiilor. In acest sens
ofertantul va oferi gratuit cate o probd din fiecare meniu care va fi etichetatd corespunzator .

Cerinte privind calitatea alimentelor
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiel
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.
e Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a

unei organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (GEE)

10



nr. 922/72, (GEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzet cu pasta opdrita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantii la lactoza sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se vor prevede in anexa la contractul de prestari
servicii.

La acestea se va adduga un fruct.

Termenul maxim pentru consumul mesei calde este ziua producerii.

Pentru depozitarea 1n scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea mancarii in
conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre beneficiar
- unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Suportul alimentar propus si agreat de autoritatea contractantd are la baza, dar nu se limiteaza la,
variantele orientative de meniu prevazute in anexa 2 la HG nr 1171/2025 privind instituirea
Programului National "Masa sandtoasa” in anul 2026:

1.

AR SR AN I ol

—_— —
—_ O

e T e T T S S G e

legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
mancare de mazare cu piept de pui/carne slabd de porc/vita;
pilaf cu legume si ficatei de pui;
piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
piure de cartofi, salata cu piept de curcan,;
mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;
ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;
sufleu de broccoli cu branza;

. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

. tocand de legume cu orez brun;

. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

macaroane cu branza;
cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
quinoa cu legume;
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Autoritatea contractantd admite faptul ca variantele prezentate mai sus sunt orientative,
drept urmare admite ofertarea de catre operatorii economici a unor variante multiple (minim
10 variante) de suport alimentar, dar este obligatoriu ca acestea sa respecte prevederile legii
nr 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasa in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale
Ordinului ministrului sandtétii publice nr 541/2025 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de Tnvatdmant preuniversitar.
Oferta tehnica in cadrul cireia sunt prezentate mai putin de 10 variante de suport
alimentar tip masa calda va fi declarata inacceptabilid. Variantele de meniu vor contine
cel putin S tipuri diferite de fructe, care se vor livra alternativ.

NOTA!

Fiecare dintre cele zece variante de meniu va fi furnizata o singurd data in decurs de
zece zile lucratoare.

In propunerea tehnici, ofertantul va mentiona in mod expres pentru fiecare varianti
de meniu si fructul care va fi parte din aceasta varianta.

Oferta tehnica in cadrul careia se vor regasi formulari de genul ” se va servi un fruct
de sezon” sau ”un fruct (mdr, portocald, pruna sau alt fruct) vor fi respinse ca fiind
neconforme.

In fiecare vineri a siptimanii, prestatorul va transmite Scolii Gimnaziale Jijila un
calendar cu varianta de masa calda si fructul aferent fiecarei variante, care va fi furnizat in
fiecare din zilele saptdmanii urmatoare.

Responsabilul PNMS din partea beneficiarului direct, va verifica daca varianta de
masa calda si fructul furnizate sunt in conformitate cu calendarul.

Fructele trebuie sa fie sdndtoase, fara urme de atacuri provocate de boli si / sau
daunatori.

Dacd la nivelul unitatii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza
prevederilor art. 3 alin (4) din HG 1171/2025 privind instituirea Programului national “Masa
sandtoasa”, prescolarii /elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei lor, In limita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar /elev.

Ofertantul va avea obligatia ca pe toatd durata derularii contractului sa furnizeze si sa
distribuie, prin rotatie toate variantele de meniu prezentate in propunerea tehnica.

11. EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de Invatdmant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand
categoriile de beneficiar, tipul de produs, cantitatea/ portia, numarul de portii si numarul de
zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitdtile inregistrate /autorizate sanitar —
veterinar si pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, va pdstra si va prezenta
organelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite 1n unitdtile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupd caz; unitdtile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecdrei distributii.

Zilnic, fiecare aviz de Insotire a marfii va avea anexatd declaratia de conformitate.
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Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare, inclusiv unitatile de invatamant vor pastra
documentele justificative pe o perioada de cel putin 5 ani.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatdmant de a pastra probe din pachetul
alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare
sd fie insotitd de o proba gratuitd a pachetului alimentar.

12. INFORMATII PRIVIND VALOAREA ESTIMATA, PRETUL
CONTRACTULUI, MODALITATI DE PLATA, CONDITII, TERMENE SI
TERMENE DE PLATA

12.1. Determinarea si justificarea valorii estimate
In conformitate cu prevederile Paragrafului 3 “Modul de calcul al valorii estimate” art.12 lit.
a) si b) din Legea 98/2016, valoarea estimatd a serviciilor de catering care fac obiectul
prezentei proceduri a fost stabilitd prin raportare la prevederile art. 2 alin. (1) din HG
1171/2025 — PNMS consta in acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar
constand intr-o masa calda sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa
calda nu poate fi asigurata, in limita unei valori zilnice de 16,50 lei/beneficiar, inclusiv taxa
pe valoarea adaugata.

In aplicarea art. 11 alin. (1) din Legea 98/2016, privind achizitiile publice, autoritatea
contractanta calculeaza valoarea estimata a unei achizitii avand in vedere valoarea totala de
plata, fara TVA, estimatd de autoritatea contractantd, luand in considerare orice eventuale
forme de optiuni si prelungiri ale contractului prevazute in mod explicit In documentele
achizitiei.

Valoarea estimata cuprinde pretul produselor, a cheltuielilor de transport, ambalare, marcare,
de distribuire si de depozitare a acestora, dupa caz.

Valoarea maxima admisa a unui suport alimentar tip masa calda este de 14,86 lei fara
TVA/ portie. Ofertele care depasesc suma de 16,50 lei (cu TVA)/ suport alimentar vor
fi considerate inacceptabile si descalificate.

Limita valoricd mentionatd cuprinde pretul suportului alimentar, continand pretul
materiei prime si al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de transport.
Valoarea estimata a contractului de achizitie este de 902.239,76 lei fara TVA, conform
adresel transmise de Scoala Gimnaziala Jijila, Tnregistrata la sediul Primariei Jijila cu
nr. 2156/18.02.2026 din care reiese cd numarul estimat de elevi inscrisi la Scoala
Gimnaziala Jijila Tn anul scolar 2026- 2027 este de 353 elevi.

Zilele de curs cu activitate didactica, conform structurii anului scolar:172 zile
Contractul este valabil din momentul semndrii acestuia pana la 31.12.2026. in situatia
in care va exista sursd de finantare, contractul se va putea prelungi cu inca 4 luni, cu
acordul ambelor parti contractante, prin act aditional.
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12.2. Valoarea contractului

Pretul contractului de servicii ramane ferm pe toata perioada deruldrii acestuia si este
cel prezentat in propunerea financiard exprimat in lei. Valoarea estimata a contractului
este de 172 zile x 353 elevi x 14,86=902.239,76 lei fara TVA.

PRETUL OFERTEI FARA TVA, este compus din tariful (pretul)unitar pentru
prestarea de servicii la destinatia finala (lei/zi/beneficiar).

In functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie
de alocatia zilnicd de hrana stabilita conform legii sau a unor situatii neprevazute la
incheierea contractului, modificari efective - numir de persoane beneficiare,
autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile, in
raport de numarul beneficiarilor prezenti la activitatile didactice, pe durata derularii
contractului, fard modificarea pretului unitar.

13. FACTORI DE EVALUARE - PUNCTAJ

13.1. Criteriul de atribuire utilizat: ,, cel mai bun raport calitate — pret ” (40% PRET +
60% CALITATE)
in cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel

mai bun raport calitate-pret, acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild pe
beneficiar pentru achizitia materiei prime .
Factorii de evaluare sunt urmatorii:

1. Componenta financiard : 40%-pretul ofertei

2. Componenta tehnicd - 60% dupa cum urmeaza:

1.Componenta financiara 40%
Pretul ofertei:
Invers proportional

e Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare - PRET -este de 40 puncte ;
Algoritm de calcul :
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 40 puncte
b) Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n) se calculeaza astfel :

P(n) = pret minim ofertat /pret ,,n” X punctaj maxim alocat (40 puncte ), unde:

P(n) — punctajul ofertei

Pret ,,n” — pretul ofertei aflate sub evaluare

Pretul ofertat ramdne ferm pe toata durata derularii contractului .

2. Componenta tehnica 60%

Ponderea aferentd materiei prime din pretul total al pachet alimentar:

Direct proportional

Algoritm de calcul:
- Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar se
acorda punctajul maxim de 60 puncte;
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- Pentru alt nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul astfel:
Pmp (n)= MP (n)/MP maxim x 60.

Unde:

Pmp(n) —punctaj obtinut de ofertant pentru materia prima din pretul total al pachetului
alimentar)

MP (n) nivelul n al ponderii materiei prime pretul total/pachet,

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet
alimentar din ofertele primite

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%. Pentru
un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal cu nivelul minim de
40 % se acorda 0 (zero) puncte, iar ofertele pentru care ponderea materiei prime din pretul
total/pachet alimentar este sub 40% sunt considerate necorespunzdtoare din punct de vedere
tehnic, urmand a fi declarata neconforma si respinsa.

PUNCTAJ MAXIM TOTAL: 100 PUNCTE
Punctajul total al fiecarei oferte se calculeaza prin insumarea punctajelor obtinute la

componenta financiard si componenta calitativa:
Ptotal = Ppret + Pcalitate

Oferta castigatoare este oferta care obtine punctajul total cel mai mare, exprimat cu maxim

doua zecimale.

In conditiile art. 209 din Legea 98/2016, comisia de evaluare are dreptul de a solicita
ofertantului corectarea viciilor de formd cu privire la oferta acestuia. In cazul in care
ofertantul nu este de acord cu indreptarea viciilor de forma, in conditiile prevazute, oferta sa
va fi considerata inacceptabila.

Viciile de forma reprezinta acele erori sau omisiuni din cadrul unui document a caror
corectare/completare este sustinutd in mod neechivoc de sensul si de continutul altor
informatii existente initial in alte documente prezentate de ofertant sau a caror
corectare/completare are rol de clarificare sau de confirmare, nefiind susceptibile de a produce
un avantaj incorect in raport cu ceilalti participanti la procedura de atribuire.

12.4 Modalitati de plata. Conditii si termene de plata

Modalitate de plata: prin virament, in contul bancar al ofertantului deschis Ila
Trezorerie, care va fi indicat In contractul de prestari servicii de catering pentru scoli, in baza
facturii emise de cétre prestator pentru comenzile livrate si receptionate.

Facturarea serviciilor prestate se va face lunar In baza: documentelor de predare —
primire intocmite la livrarea zilnica si a comenzii transmisa zilnic de unitatea de invatdmant.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali
de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitatile de Tnvatamant, realizat in baza centralizarii avizelor de
expeditie, in vederea efectudrii platii.

Pe perioada deruldrii contractului, autoritatea contractantd poate modifica cerintele
(ora, locul de livrare), dar cu anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 5 zile
lucratoare inainte de modificarea perioadei si a locului de desfasurare a activitatilor.
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Penalitati

In cazul in care, din vina sa exclusiva, prestatorul nu isi indeplineste obligatiile asumate prin
contract, atunci autoritatea contractantd este indreptatitd sd deducd din pretul contractului , ca
penalitati , o suma echivalenta cu o cota procentuala de 0,03% pe zi de intarziere din valoarea
serviciilor ce trebuiesc prestate.

In cazul in care autoritatea contractanti nu onoreazi facturile in termen de 30 de zile de la
expirarea perioadei convenite pentru plata facturii, atunci aceasta are obligatia de a plati ca
penalitdti, o suma echivalentd cu o cotd procentuald de 0,03% pe zi de intarziere din plata
neefectuata.

Obligatia de a plati penalitati (cu respectarea principiului tratamentului egal) se va realiza
astfel:

Pentru autoritatea contractantd: suma echivalentd cu o cotd procentuald de 0,03%pe zi de
intarziere din plata neefectuata.

Pentru Prestator:cota procentuald de 0,03 % zi de Intarziere din valoarea prestarii nerealizate.
12.5. Perioada de executie

Programul se deruleaza in anul 2026, pe perioada desfasurarii cursurilor scolare, pentru
lunile: aprilie, mai, iunie, septembrie, octombrie, noiembrie si decembrie 2026.

Livrarea mesei calde va Incepe in ziua mentionatd in Ordinul de Incepere a prestarii
serviciilor, in fiecare zi cu activitate didactica, conform structurii anului scolar 2025-2026,
EXCLUSIV 1in zilele cu cursuri (nu se livreaza in vacante, sarbatori legale sau zile declarate
nelucratoare).

12.6. Comanda zilnica

Comanda pentru numarul de portii se transmite pana la ora 14:00 in ziua anterioard, de
catre reprezentantul desemnat al unitatii de Tnvatdmant, pe baza prezentei efective a elevilor si
prescolarilor. Ajustdri minore de maximum +10% pot fi comunicate pana la ora 08:30 in ziua
livrarii.

Comanda va contine:

» Numarul total de portii necesare;

« Distributia pe clase/grupe (daca este cazul);

« Mentiuni speciale pentru regimuri alimentare medicale (daca exista).

Comanda zilnicii este FERMA si stii 1a baza facturirii. Modificarea orarului de servire
se poate realiza cu preaviz de minimum 48 ore.

12.7. Baza de plata
Plata se efectueazd EXCLUSIYV pentru portiile efectiv livrate, receptionate si confirmate
prin proces-verbal de predare-primire semnat de ambele parti, fara obiectiuni.

Autoritatea contractantd nu garanteaza achizitionarea cantititilor maxime estimate. Variatia
numarului de beneficiari in functie de prezenta zilnica nu genereaza drepturi de despagubire
pentru prestator.

Plata se va efectua STRICT proportional cu cantitatile efectiv livrate si receptionate,

pe baza proceselor-verbale lunare care vor avea la baza avizele de 1insotire a marfii
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zilnice. Autoritatea contractanta nu garanteaza achizitionarea cantitatilor maxime
estimate si nu are obligatii de despagubire pentru diferentele dintre estimari si realitate.

12.8. Caracterul estimativ al cantitatilor si fermitatea pretului

IMPORTANT - Dispozitii obligatorii privind executia contractuala:

a) CANTITATI ESTIMATIVE: Cantititile mentionate in prezentul caiet de sarcini si in
documentatia de atribuire sunt cantitati ESTIMATE si au caracter orientativ. Autoritatea
contractantd NU garanteaza achizitionarea unui volum minim sau maxim de servicii. Plata se
va efectua EXCLUSIV pentru portiile efectiv livrate, receptionate fara obiectiuni si
confirmate prin proces-verbal de predare-primire.

b) PRET FERM NESCHIMBABIL: Pretul unitar ofertat (lei/portie, fara TVA si cu TVA
inclus) este FERM si NESCHIMBABIL pe toata durata contractului. Nu se accepta si nu se
vor lua in considerare cereri de ajustare, indexare, actualizare sau majorare a pretului din
niciun motiv (inflatie, cresterea costurilor cu materia prima, energie, transport sau orice alte
motive), cu exceptia situatiei de modificare a cotei de TVA prin acte normative posterioare
semnarii contractului, caz In care se va aplica cota legala in vigoare la data facturarii.

c) ABSENTA ANGAJAMENTULUI DE VOLUM: Valoarea estimatd a contractului, NU
reprezintd un angajament ferm al autoritatii contractante privind volumul serviciilor ce vor fi
achizitionate efectiv. Variatia cantitatilor in raport cu estimarile nu confera prestatorului
dreptul la despagubiri, daune-interese sau compensatii de orice naturd. Autoritatea

contractantd nu are obligatia atingerii valorii estimate a contractului.

13. MODUL DE PREZENTARE AL OFERTEI
Oferta va fi depusa in format letric, intr-un plic inchis si sigilat si va fi structurata
astfel:

-Documente de calificare
-Propunere tehnica
-Oferta financiara

Documentele ofertei vor fi semnate si stampilate de catre reprezentantii legali ai
ofertantului. Ofertantii au obligatia de a anexa un opis al documentelor prezentate, numerota,
semna si stampila fiecare paginad a ofertei.

13.1. Modul de prezentare al documentelor de calificare
Ofertantul va prezenta:

Formularul A -Scrisoare de Tnaintare in original + copie conform cu originalul CI/BI
reprezentant legal ofertant + dovada plata garantia de participare

Formular B - Imputernicire (daca este cazul)
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Formularul nr. 2- Declaratia privind neincadrarea in prevederile art. 59-60 al Legii nr.
98/2016(evitarea conflictului de interese ), in original

Formularul nr. 3- Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 164 al Legii nr.
98/2016(cazier, certificat privind plata impozitelor si taxelor locale ) - original

In sustinerea celor declarate in Formularul nr 3 ofertantul va depune urmitoarele
documente:

- Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de
administrare, de conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic sau a
celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control 1in cadrul acestuia, asa cum
rezultd din certificatul constatator emis de ONRC/actul constitutiv

Formularul nr. 4- Declaratia privind neincadrarea in prevederile art. 165 al Legii nr.
98/2016, 1n original
In sustinerea celor declarate in Formularul nr 4 ofertantul va depune urmitoarele
documente:
- Certificat de atestare fiscald eliberat de ANAF privind plata taxelor la bugetul de stat

valabil la data depunerii — original sau copie legalizatd sau copie lizibild cu mentiune
”conform cu originalul”

- Certificat privind plata impozitelor si taxelor locale original sau copie legalizata sau
copie lizibila cu mentiune ’conform cu originalul” valabil la data depunerii original sau copie

legalizatd sau copie lizibila cu mentiune ”conform cu originalul”

Formularul nr. 5- Declaratia privind neincadrarea in prevederile art. 167 al Legii nr.
98/2016, 1n original

Formularul nr 6 - Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, sociale si cu
privire la relatiile de munca pe toata durata de indeplinire a contractului — original

Formularul nr. 7 —declaratie de consimtamant privind prelucrarea datelor cu caracter
personal

Formularul nr 8 - Formular privind experienta similara
In sustinerea celor declarate in Formularul nr 8 ofertantul va depune urmitoarele
documente:
Copie contracte de prestari servicii de catering, procesul verbal de receptie intocmite

in conditiile actelor normative care reglementeza, care sa ateste faptul ca serviciile au
fost prestate in conformitate cu normele legale in domeniu si ca au fost duse la bun
sfarsit si / sau alte documente din care sa reiasa urmdtoarele informatii: beneficiarul,
cantitatea, perioada (inclusiv data incheierii contractului), valoarea fara TVA a
serviciilor prestate si locul livrarii De reguld, documentele care atestd indeplinirea
contractelor prin care se dovedeste cerinta privind experienta similara, fara a se limita
la, enumerarea nefiind cumulativd, sunt urmatoarele: documente constatatoare

pozitive privind indeplinirea obligatiilor contractuale,
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recomandari privind indeplinirea obligatiilor contractuale, procese verbale de receptie, proces
verbal de predare-primire a produselor, certificdri de buna executie.

Documentele care atestd indeplinirea contractelor prin care se dovedeste cerinta
privind experienta similard, trebuie sd indice cu exactitate: numarul si data contractului
invocat drept experientd similarda, beneficiarul acestuia si datele sale de contact, data si
numarul documentului de receptie precum si ponderea si /sau activitatile pentru care a fost
responsabil, impreund cu valoare acestora, farda TVA.

Autoritatea contractantd are dreptul de a se adresa inclusiv beneficiarului final al serviciilor
care fac obiectul contractului prezentat drept experientd similara, pentru confirmarea celor
prezentate de ofertant.
Ofertantul trebuie sa faca dovada cad a prestat servicii similare cu cele care fac obiectul
contractului ce urmeaza sa fie atribuit, In valoare cumulatd de minim 700.000 lei fara
TVA, 1n ultimii 3 ani raportat la data limitd de depunere a ofertelor la nivelul a unui
numar de contracte lasat la latitudinea operatorilor economici.
Prin activitatile similare se intelege servicii de catering, cantina sau restaurant, similare n
raport cu natura si complexitatea celor care fac obiectul viitorului contract de achizitie

publica.

Formularul nr 9 - Declaratie privind persoanele direct implicate in indeplinirea
contractului

In sustinerea celor declarate in Formularul nr. 9 ofertantul va depune urmitoarele
documente:
Se vor prezenta in copie conform cu originalul certificatele de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare si fisa
de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform HG 355/2007 privind

supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

-Va prezenta resursele umane puse la dispozitie pentru derulare contract, conform tabel:
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Nrert | Functie Nr de persoane Sarcini

Cerinte privind persoanele direct implicate in indeplinirea contractului

Personal - Calificare si atestare sanitara

Prestatorul are obligatia sd asigure personal apt medical, instruit si competent, astfel Tncat
sd poata realiza zilnic, in conditii de continuitate si conformitate, Intregul flux tehnologic
(preparare - portionare/ambalare - incarcare - transport - livrare) pentru un volum de pana
la portii/zi. cu livrare in intervalul 09:50-10:50, cu respectarea cerintelor de igiena,
sigurantd alimentara si mentinere a temperaturii.

Prezenta simultand minima pe roluri (obligatorie, pentru volumul maxim estimat): in
vederea asigurdrii separdrii functionale a activitdtilor si a Tncadrarii In intervalul de livrare
09:00-11:00, prestatorul va asigura prezenta simultana (in intervalul de productie/livrare)
a cel putin urmatoarelor roluri minime:

minimum 1 bucitar calificat, responsabil de prepararea meniurilor si coordonarea
fluxului tehnologic;

minimum 2 lucriatori bucitarie / ajutor bucatar (sau echivalent), responsabili de
activitati suport (pregatire materii prime, portionare, ambalare, igienizare posturi de lucru),
sub coordonarea bucatarului;

minimum 1 persoana pentru transport si livrare, responsabila de incarcare, transport,
predare si confirmarea receptiei portiilor, cu respectarea conditiilor de igiend si
temperatura.

Autoritatea contractantd nu impune un anumit tip de contract de munca si nu limiteaza
organizarea internd a prestatorului, insa rolurile minime de mai sus trebuie sa fie asigurate
efectiv (personal propriu sau al subcontractantului declarat, dupa caz). Daca ofertantul
propune o altd organizare, aceasta este acceptabila numai dacd demonstreaza, in mod
credibil, cd indeplineste aceleasi roluri functionale si garanteaza livrarea in intervalul

09:00-11:00, pentru volumul maxim estimat.

Formularul nr 10 - Acord de asociere (daca este cazul)

Formularul 12 - Angajament ferm privind tertul sustindtor (dacd este cazul)

Formularul 13 — Acord de subcontractare (daca este cazul)

Se va prezenta certificat constatator emis de Oficiul National al Registrului Comertului in

original, copie legalizatd sau copie simpla certificatd conform cu originalul.
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Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN din certificatul
constatator emis de ONRC. In acest sens va depune certificat ONRC (copie conform cu
originalul)

Certificate de cazier judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de
administrare, de conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic sau a
celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum
rezultd din certificatul constatator emis de ONRC/actul constitutiv- original

Dovada ca unitatea este inregistratd/autorizatd sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor ( copie conform cu originalul)

Se va prezenta Notificarea DSP pentru activitati de catering conform OMS nr 1030/2009,
pe langa autorizatia DSVSA.

Autorizatie de functionare valabila la data depunerii ofertei (copie conform cu originalul)
Se va dovedi modalitatea de acces (proprietate, comodat, chirie) la echipamentele,
utilajele, instalatiile si mijloacele de transport de care dispune operatorul economic
pentru asigurarea distribuirii suportului alimentar. Se vor atasa inscrisuri in acest sens.

Se va prezenta, n copie certificatd conforma cu originalul, avizul /autorizatia sanitard a
mijloacelor autospeciale (cel putin doud) cu care se efectueaza transportul pachetelor
alimentare catre unitatile scolare+ dovada proprietatii/inchirierii/comodat

Se va prezenta in copie conform cu originalul avizul / autorizatia pentru stingerea
incendiilor emis de Inspectoratul Judetean pentru Situatii de urgentd (acolo unde este
cazul)

Contract de colaborare cu nutritionist valabil la data depunerii ofertei — copie conform cu
originalul

Contract dezinfectie, dezinsectie, deratizare incheiat intre operatorul economic, care
depune oferta in cadrul procedurii, si o firma autorizata valabil la data depunerii ofertei
— copie conform cu originalul
Autorizatia de stingere a incendiilor( daca este cazul)- copie conform cu originalul
In situatia depunerii unei oferte in comun cu un asociat/tert sustinitor, documentele de
calificare si selectie solicitate in prezenta documentatie de atribuire se vor depune in
cadrul ofertei atat pentru ofertantul lider cat si pentru asociat / tert sustinator pentru a
dovedi capacitatea celui din urma de a prelua obligatiile contractuale daca va fi cazul.
Lipsa oricarui document de calificare va conduce la respingerea ofertei ca fiind
inacceptabila.
In afara plicului sigilat ce contine oferta propriu-zisa, se vor prezenta obligatoriu, intr-o
folie transparenta atasata plicului exterior urmatoarele documente:

» Scrisoarea de inaintare (Formularul A)

» Copie conform cu originalul CI/BI reprezentant legal ofertant
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> Imputernicirea ( Formularul B)

» Dovada platd garantie de participare

Pe plicul exterior va fi mentionat se va mentiona denumirea ofertantului, obiectul
licitatiei: ,, Procedura de atribuire a contractului de achizitie publica de servicii de
furnizarea si distributie suport alimentar tip masa calda in regim catering pentru
prescolarii si elevii din  Scoala gimnaziala Jijila”, judetul Tulcea, in cadrul
programului national Masa sanatoasa”, A nu se deschide pana la data...... ora.....

13.2 Modul de prezentare al propunerii tehnice
La intocmirea ofertei tehnice se vor respecta prevederile:

» Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasa in unitatile de invatamant
preuniversitar;

» Ordinului Ministrului Sanatatii nr. 541/2025 din 17 februarie 2025, pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti
in unitatile de invatamant preuniversitar;

» Legii 1171/2025 privind implementarea programului national Masa Sanatoasa in
anul 2026

Propunerea tehnica va contine:

13.2.1. Descrierea produselor, cu prezentarea tuturor caracteristicilor, conform cerintelor

prezentului caiet de sarcini, inclusiv variante de meniu minim 10 (zece)- Fise tehnice,

descrierea modalitatii de implementarea contractului, care va cuprinde prezentarea
generald a prestatorului de servicii (dotarea tehnicd specificd necesarda, personalul
necesar), strategia de productie si distributie pe zi pentru cele 353 portii.

13.2.2. Descrierea modalitatii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii,
modul de respectare a legislatiei sanitar - veterinare, modul de organizare si de
alocare a resurselor disponibile.

13.2.3. Descrierea modalitatii de ambalare, livrare si transport.

13.2.4. Se va prezenta graficul de livrare a produselor alimentare.

Oferta tehnica trebuie sa satisfaca intocmai cerintele documentatiei de atribuire.
Lipsa oricarui document pentru propunerea tehnica va conduce la desemnarea ofertei
ca fiind neconforma.

13.2.5. Structura si compozitia meniului zilnic

Masa calda zilnica va cuprinde urmatoarele componente OBLIGATORII:
Compozitia minima per portie:
A. FELUL PRINCIPAL (Tip Felul II):

» Proteind animala: minimum 80-100 g carne gatitd (pui, curcan, vita, porc slab) si/sau

echivalent lactat (branza de vaci, telemea) si/sau ou (1-2 oud/portie);
« Garnitura: 150-200g (orez, paste alimentare preferabil integrale, cartofi natur/copti,

leguminoase - fasole, mazare, linte);
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» Legume/Salata: minimum 100 g (varza, morcov, sfecld, rosii, castraveti, ardei - In functie
de sezon, preparate proaspat).
B. FRUCT:

« Fruct proaspat — greutate minim 100 gr;

« Chifla/paine: 30-50g, preferabil integrala sau graham, ambalata individual.

Gramaj total pentru felul II (exclusiv fruct/desert): 280-400g .

13.2.6. Ciclicitatea meniurilor si varietate

Pentru a evita monotonia alimentara (una dintre cauzele principale ale risipei alimentare in
scoli), prestatorul va asigura:
CERINTA OBLIGATORIE: Ciclicitate minim 10 zile (2 siptimani) firi repetarea
aceluiasi fel principal.
Prestatorul va asigura, in cadrul meniului ciclic propus pe 10 zile, pentru felul principal, o
diversitate minima a surselor proteice, astfel:
a) minimum 2 surse proteice distincte/zi, identificate la nivelul felului principal (ex.: carne
de pasare, carne rosie, oud, lactate, leguminoase). Aceasta cerintd va evita, repetarea excesiva
a aceleiasi surse proteice, de naturd sa conducd la monotonie alimentara;
b) sursele proteice vor fi evidentiate In meniu si/sau in descrierea preparatelor, astfel incat sa
poata fi verificatd indeplinirea cerintei minime.
Neindeplinirea cerintei minime prevazute la lit. a) conduce la respingerea ofertei ca
neconforma.
Evitarea asocierilor alimentare neadecvate
Conform Anexei 2 din Ordinul Ministrului Sanatatii 541/2025, prestatorul va evita:
» Asocierea alimentelor din aceeasi grupa la aceeasi masa (ex: carne cu branza, cartofi cu
paste);
 Preparate greu digerabile pentru varsta copiilor (mancaruri foarte picante, foarte grase);
» Combinatii care diminueaza absorbtia nutrientilor (ex: exces de fibre cu calciu).

Sezonalitatea si prospetimea produselor

Prestatorul va prioritiza utilizarea produselor sezoniere si proaspete:

« Legume si fructe de sezon (vara: rosii, castraveti, pepene; iarna: varza, morcov, mere);

« Carne proaspatd/refrigeratd, dupa caz. in situatia utilizarii produselor congelate,
decongelarea si utilizarea se vor realiza controlat, conform procedurilor HACCP, fara
afectarea calitdtii si sigurantei alimentare.;

IMPORTANT: Prestatorul asigura trasabilitatea materiilor prime prin documente de
receptie si evidente interne. La solicitarea autoritatii contractante/organismelor de
control, prestatorul va prezenta documentele de trasabilitate aferente.

Alimente INTERZISE sau RESTRICTIONATE SEVER

Conform Anexei 1 si 2 din Ordinul MS 541/2025, urmaitoarele categorii de alimente
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sunt INTERZISE sau PUTERNIC RESTRICTIONATE in alimentatia scolara. Prezenta
lor in meniuri conduce la respingerea ofertei:
> INTERDICTIE ABSOLUTA - Produse din carne procesati industrial:
» SE INTERZICE CATEGORIC utilizarea urmatoarelor produse:
» Mezeluri: salam, parizer, crenvursti, carnati afumati, bacon, suncd presatd/injectatd
comerciala;

e Produse procesate care contin: nitriti, polifosfati, amidon adaugat >3%, sare >
1,5g/100g.
> EXCEPTIE PERMISA:

Sunt acceptate preparate din carne realizate INTEGRAL 1in bucataria prestatorului, din
carne macra proaspatd (pui, curcan, porc slab, vitd), fara aditivi de sinteza, doar cu
condimente naturale. Exemple conforme: piept de pui la gratar, pulpa de porc dezosata la
cuptor, muschiulet de vitd utilizat exclusiv ca fel principal in cadrul mesei calde, in
conformitate cu tipul de suport alimentar prevazut in prezentul caiet de sarcini..

> INTERDICTIE ABSOLUTA - prepararea prin prijire in baie de ulei (deep
frying): INTERZIS - Prajire prin imersie completa in ulei: ¢ Cartofi prajiti french
fries (imersie in ulei) * Snitele pane prajite in baie de ulei * Oua prajite in ulei
abundent (tip "ou ochi" inotat in ulei) PERMIS - Gatire in tigaie cu ulei MINIM
(max. 2-3 linguri/tigaie): ¢ Chiftele/parjoale rumenite usor in tigaie, apoi finisate la
cuptor * Oua preparate la tigaie cu picaturi de ulei (omleta, ou ochi cu ulei minim) ¢
Legume inabusite la tigaie (ceapa, ardei, morcov) cu ulei minim

PREFERAT - Coacere la cuptor: ¢ Chiftele la cuptor (fara ulei sau cu putin ulei pulverizat)
» Cartofi wedges la cuptor * Legume la cuptor

CERINTA: Uleiul utilizat trebuie sa fie rafinat de calitate (floarea-soarelui, masline) si si
se foloseasci O SINGURA DATA (nu se reutilizeaza)

PRODUSE CONFORME (exemple):

Fructe proaspete de sezon (mar, para, banana, portocald, struguri) - PREFERATE ca
desert.

LANTUL TERMIC, TRANSPORT SI SIGURANTA ALIMENTARA (HACCP)

Transportul mancarii gatite comporta riscuri microbiologice majore. Pentru
prevenirea toxiinfectiilor alimentare, prestatorul va respecta INTOCMAI
urmatoarele cerinte tehnice obligatorii:

-Sistemul ,,Cook & Serve'" si temperatura de siguranta

TEMPERATURA MINIMA OBLIGATORIE: Preparatele calde trebuie mentinute la o
temperaturd de minimum 60°C 1n centrul termic al produsului pand la momentul predarii

catre unitatea de invatamant, responsabilitatea ulterioarad revenirii unitatii beneficiare.
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» Cerinte detaliate:

« Qatirea se finalizeaza in dimineata zilei de livrare (este interzisa pregatirea cu o zi
inainte);

+ Imediat dupa finalizare, alimentele se transfera in recipiente termoizolate, astfel incat

sd se asigure mentinerea temperaturii;

« Temperatura se verifica cu termometru sonda calibrat inainte de incédrcarea in mijlocul

de transport;

+ Timpul maxim intre finalizarea gatirii si predarea catre unitatea de invatamant nu va

depasi 3 ore, incluzand portionarea/ambalarea, transportul si predarea. Pe tot acest interval,

preparatele calde vor fi mentinute la temperatura minima de 60°C in centrul termic al

produsului, prin utilizarea recipientelor termoizolate si a lantului termic, conform

procedurilor HACCP.

Echipamente de transport si mentinere temperatura

A. Mijloace de transport:

 Autoutilitare/vehicule (cel putin doua) autorizate sanitar-veterinar (se va prezenta
autorizatie DSVSA pentru fiecare vehicul);

« Compartiment de marfa izolat termic, dedicat EXCLUSIV transportului de alimente
(nu se admit vehicule folosite si pentru alte marfuri);

» Suprafete interioare din materiale lavabile, rezistente la coroziune (inox, plastic
alimentar).
B. Recipiente termoizolate (boxpaleti):

+ Containere/lazi termoizolate profesionale (tip GN - Gastronorm) care previn pierderea
a mai mult de 2-3°C pe ord;

+ Capacitate adecvatd pentru cantitatea zilnicd (minimum 353 portii);

« Curatare si dezinfectare zilnica conform procedurilor HACCP.
INTERDICTIE: Se interzice utilizarea oalelor de casa, cutiilor de carton neizolate

sau a altor recipiente improvizate.

> Monitorizarea si verificarea temperaturii

Procedura obligatorie la livrare:

1. Soferul/livratorul prestatorului va fi dotat cu termometru sonda calibrat;

2. La sosirea in unitatea de Tnvatamant, reprezentantul desemnat al scolii va verifica
temperatura prin sondaj (minim 2-3 recipiente aleatoare);

3. Temperatura masuratd se va consemna in Procesul-Verbal de Receptie lunar si in

avizele de insotire a marfii zilnice;

4. Daca temperatura este SUB 60°C, lotul se REFUZA si prestatorul are obligatia de a

asigura Tnlocuire in maximum 1 ora sau de a suporta costul unei mese reci de urgenta.
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13.3. Modul de prezentare al propunerii financiare

Propunerea financiara va contine Formularul nr. 1- Formular de oferta + Anexa 1.
Oferta va fi completatd cu valoare in RON. Toate preturile vor fi exprimate in numere cu doua
zecimale.

Ofertantii trebuie sd introduca o defalcare a costurilor (in procent in aceasta sectiune),
per portie, pe urmatoarele categorii:
a. materie primd/produse alimentare

b. prepararea hranei

c. distributie
Conform Anexei 3 din HG 1171/205, ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor,
per portie, pe urmatoarele categorii:
- materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport, incluzand si serviciile
de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului
alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Propunerea financiard trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate

pentru Indeplinirea contractului de achizitie publica.

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse ca inacceptabile. Toate
ofertele ale caror valori sunt aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile
pietei, vor fi temeinic justificate. Comisia de evaluare avand dreptul de a solicita
documente privind, dupa caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime
si material, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii serviciilor,
nivelul de salarizare a fortei de munca, performantele si costurile implicate de anumite
utilaje sau echipamente de lucru care contribuie la formarea preturilor si implicit
conduc la valoarea ofertei.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toatd
perioada de valabilitate a ofertei. NU se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sd furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica, in concordantd cu propunerea
tehnica.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe
toatd perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul toate eventualele
deduceri daca sunt sub efectul unei legi, toate cheltuielile pe care le va implica
indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si marja de profit.

Oferta financiara (formularul F1 +Anexa la F1) va fi insotitd de formularul F11 -
proiectul de contract cuprinzand clauzele obligatorii semnat si stampilat pe fiecare pagina.
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Lipsa defalcarii sau prezentarea acesteia intr-o forma care nu permite verificarea
categoriilor de cost poate conduce la respingerea ofertei, oferta financiara se considera
incompletd si nu poate fi evaluatd. Clauzele contractuale obligatorii sunt cuprinse in
propunerea de contract.

Propunerea de contract a autoritdtii contractante se va completa cu datele operatorului
economic, precum si cu numele persoanelor care vor semna contractul din partea ofertantului,
se va Insusi prin semnarea pe fiecare pagina si se va atasa dosarului propunerii financiare,
semnificand acceptarea de catre ofertant a clauzelor contractuale.

Varianta finald a contractului se va definitiva dupa incheierea procedurii de atribuire,
completand cu datele specifice ale ofertei ofertantului céstigator. Clauzele contractuale nu
sunt negociabile.

Plata serviciilor de furnizarea si livrare a pachetelor alimentare se efectueaza de catre
ordonatorii principali de credite, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa

lunare intocmite si aprobate de unitatile de Invatamant.

Termen de plata: Efectuarea platii se va realiza in termen de 30 de zile de la acceptarea
la platd a facturii emise de cétre prestator, pentru fiecare comanda livrata si receptionata.

Conditii de plata:

Prestarea serviciilor de catering privind livrarea produselor alimentare se va efectua
zilnic, pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar, dupd incheierea contractului,
in fiecare punct de livrare, 1n care isi desfasoara activitatea Scoala Gimnaziala Jijila.

14. GARANTIA DE PARTICIPARE
Garantia de participare, in cuantum de 9.000 lei, trebuie sa fie irevocabili, neconditionata
si se constituie, conform art. 154 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice in contul
RO47TREZ6425006XXX 000051, deschis la trezoreria orasului Macin, judetul Tulcea;

Garantia de participare va avea o perioada de valabilitate cel putin egald cu perioada de
valabilitate a ofertei.

Garantia de participare, constituita de ofertantii a caror ofertd nu a fost stabilita
castigatoare, se restituie de catre autoritatea contractantd dupd semnarea contractului de
achizitie publica cu ofertantul a carui ofertd a fost desemnata castigatoare, dar nu mai tarziu
de 3 zile lucratoare de la data semnaérii contractului.

In cazul in care autoritatea contractanti se afli, in situatia de a anula procedura de
atribuire, garantia de participare se restituie dupa data expirarii termenului de depunere a unei
contestatii cu privire la aceastd decizie, dar nu mai tarziu de 3 zile lucratoare de la aceasta

data.
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Dupa primirea comunicarii raportului procedurii, ofertantii ale caror oferte au fost
declarate necastigatoare au dreptul de a obtine eliberarea garantiei de participare inainte de
expirarea termenului legal prevazut pentru contestatii , daca transmit autoritatii contractante o
solicitare in acest sens. Autoritatea contractantd are obligatia de a restitui garantia de

participare in cel mult 3 zile lucratoare de la primirea unei solicitari in acest sens.

15. GARANTIA DE BUNA EXECUTIE

Garantia de buna executie se va constitui in cuantum de 10% din pretul contractului, fara
TVA. trebuie sd fie irevocabila si se constituie in termen de 5 zile lucritoare de la data
semnarii contractului de achizitie publica, In contul RO47TREZ6425006XXX000051,
deschis la trezoreria orasului Macin, judetul Tulcea, in conditiile art.154 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice.

Autoritatea contractanta are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna executie,
oricand pe parcursul indeplinirii contractului de achizitie publicd/contractului subsecvent, in
limita prejudiciului creat, in cazul in care contractantul nu isi indeplineste din culpa sa
obligatiile asumate prin contract. Anterior emiterii unei pretenfii asupra garantiei de buna
executie autoritatea contractanta are obligatia de a notifica pretentia atat contractantului, cat si
emitentului instrumentului de garantare, precizand obligatiile care nu au fost respectate,
precum si modul de calcul al prejudiciului. In situatia executirii garantiei de buni executie,
partial sau total, contractantul are obligatia de a reintregii garantia in cauza raportat la restul
ramas de executat.

16. DISPOZITII FINALE
Pretul unitar al pachetului alimentar este ferm pe toatd perioada de derulare a

contractului .

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile de produse in raport cu
numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatii scolare, pe durata deruldrii contractului, fara
modificarea tarifului(pretului unitar).

Pierderea de cdtre Prestator a oricareia dintre autorizatiile sau avizele necesare
desfasurarii activitatii care face obiectul contractului ce se intentioneaza a fi incheiat prin
derularea prezentei proceduri atrage dupa sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliaza de drept in situatia Indeplinirii a cel putin uneia dintre conditii:

» Comisia de receptie consemneaza intarzieri repetate in livrarea pachetelor (in
afara intervalului precizat in prezentul caietului de sarcini)

> Intreruperea nejustificati de citre Prestator a prestarii serviciilor de catering
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» Livrarea unor produse neconforme cu prezentul caiet de sarcini (cu gramaj mai
mic sau cu altd componentd decat cea asumata de operatorul economic prin
propunerea tehnica).

Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a rezilia unilateral contractul cu o
notificare de cel putin 30 zile in avans, in situatia intreruperii finantarii nationale.
Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si
constituie baza elaborarii ofertei tehnice si financiare.
Intocmit,
Consilier achizitii publice

Baranga Tudorita
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